SPEISEKARTE

Vorspeisen

Gemischter Salat
mit Krduter-Sauerrahmdressing

Klare Rindssuppe
mit GrieBnockerl oder Leberknddel

WeiBe Spargelschaumsuppe mit Espresso-Gebdack

Backhendl vom Biohof Feurle (Langen)
auf Kartoffelsalat mit jungem Spinat, Barlauch
und Radieschen

GrUner Spargelsalat an Soja-Ingwer-Dressing,
Viktorsberger Wachtelei und Schwarzenberger
Saibling Tempura

Vegetarische Hauptgerichte

Kasspdatzle mit Rostzwiebeln und Kartoffelsalat

MairGben auf Rucola,
HaselnUsse und knusprige Quinoabdllchen (VEGAN)

Hausgemachte Nudeln mit grinem Spargel,
Favabohnen, Zitronen-Rahm und Parmesan
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Hauptgerichte
Wienerschnifzel vom Schwein,
Petersilienkartoffeln und saisonales Gemuse

Rahmgulasch vom Viktorsberger Kallb mit
Spatzle, frischen Morcheln und Spargel

Gebratene HUhnerbrust vom Falkenhof Hochst
(Lukas Keiler) auf Limetten-Risotto,
Sesam und Pak-Choi-GemuUse

Rosa gebratenes Schweinefilet auf Spargel-Erbsen-
Ragout, Kartoffel-Krduter-Roulade und Naturjus

RinderrUcken rosa gebraten, Krduterbutter,
Speckbohnen und hausgemachte Kroketten

Bouillabaisse von Kabeljau und Garnele mit Safran-
gemuse und hausgemachtes Barlauchbrot

Nachspeisen

Mousse von der Zartbitter-Toblerone, hausgemachtes

Bananeneis und Passionsfrucht

Rhabarber-Limetten-Parfait, Erdbeerenragout
und Kokos-Crunch

Coupe Romanoff
Hausgemachtes Vanille- und Erdbeereis mit
frischen Erdbeeren und Sauce

Wir winschen Ihnen einen Guten Appetit!

Das Viktor Team
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